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Grüner Veltliner Smaragd Ried Stezberg-Spitz – Wachau - Nothnagl 
2022 – trocken, 13,5 %vol, Komplex, saftig, weiße Frucht, frische Birne; höchste 

Qualitätsstufe Smaragd, demonstriert seine exzellente Qualität im gesamten 

Trinkerlebnis. 1/8 l € 5,10 
  0,75 l € 29,10 
 

Josanna Grande Cuvee  – Neusiedl am See – Weingut Salzl 
2019 – trocken, 14 %vol; Dieser Cuvee, komponiert aus Zweigelt, Cabernet 

Sauvignon, Merlot und ein Klein wenig Blaufränkisch, 12 Monate Eichenfass, intesive 
schwarze Fruchtnote, rund und Saftig, geschmeidige Tannine. Toller Speisebegleiter. 
  1/8 l € 5,70 
  0,75 l € 32,70 

„Bärlauchcremesuppe“ (G/A)  
 Cremesuppe mit frischem Bärlauch und Croutons € 5,60 
 

„Pfeffersteak“ (A/B) 
 220g Filetsteak vom Rind mit Pfeffersauce,  
 dazu Speckbohnen und Kroketten € 29,80  

 

„Bärlauchtascherl“ (A/G) 

 Teigtascherl mit Bärlauch-Kartoffel-Ricotta Füllung,  
 fein Garniert Vorspeise 3 Stück €  8,80 
  Hauptspeise 6 Stück €  16,30 
 

„Bärlauchknödel“ (G/C/A/M) 

 2 Bärlauchknödel verfeinert mit Parmesan und frischem  
 Bärlauch auf mariniertem Salatherzen  € 10,90 
 

„Bärlauch-Cordon Bleu“ (A/C/G)  
 Cordon Bleu vom Schwein, gefüllt mit Bärlauch und 
 Käse, dazu Kartoffeln, Zitrone und Preiselbeeren € 18,90 
 

„Panna Cotta“ (G) 
auf Fruchtspiegel € 5,90 

 
Wir wünschen guten Appetit!  
    Familie Gang und Team!  

Tipp! Frischer 
Bärlauch auf 

der Pizza 
€ 1,20 


